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Descrizione
Il  nostro  Pinot  Nero  combina  il 
tradizionale  profumo  delicato  di 
frutti a bacca rossa (come il mirtillo, 
la  mora  e  il  lampone)  e  il  gusto 
vellutato,  con  un  corpo  rotondo, 
equilibrato  ed  elegante.  Il  colore  è 
rosso intenso con riflessi purpurei.

Vinificazione
Diraspapigiatura  e  macerazione  a 
temperatura controllata in vinificatori 
programmabili per 8-10 giorni.

Degustazione
Si  presenta  di  colore  rosso  rubino 
con riflessi viola-granata. All’olfatto 
presenta  un  profumo  fruttato  di 
buona  intensità  con  note  floreali  e 
leggere  spezie.  Il  sapore  è  asciutto 
con una sensazione dolce e armonica, 
un  buon  equilibrio  acido  e  tannini 
setosi.

Accostamenti gastronomici
Perfetto  con  antipasti  di  carne, 
affettati, primi piccanti, bolliti, stufati 
e formaggi di media stagionatura.

Grado: 13,50%vol
Formato: Bag-in-box da 3 litri
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