
I Bag-in-Box 

*Dati medi indicativi

Vitigno Barbera 100%

Vinificazione	
Fermentazione di 8-10 giorni a temperatura controllata in 
vinificatori programmabili.

Gradazione alcolica 13 % Vol.*

Temperatura di servizio 18° C.

Accostamenti gastronomici

E’ il vino Barbera che più si addice per il consumo quotidiano, 
moderatamente alcolico, gradevolmente fruttato e dal 
sapore asciutto o leggermente abboccato. E’ un vino che può 
accompagnare tutti i piatti, dall’’antipasto.

De Viginti 
• Piemonte DOC Barbera - 3l • 
13% vol. indicativo

Dalle uve Barbera nasce questo vino di gran carattere, di colore rosso rubino carico 
con riflessi granata, dai profumi intensi, di buon corpo e fresco sapore. L’invasione di 
sentori di piccoli frutti maturi lo rendono piacevolmente morbido ed invitante. Senza 
dubbio un vino indicato per  accompagnare i pasti di tutti i giorni.


