
I Bag-in-Box 

*Dati medi indicativi

Vitigno Grignolino 100%

Vinificazione	
Diraspapigiatura, macerazione a temperatura controllata in vinificatori 
programmabili, con 	 eliminazione di parte dei vinaccioli.

Gradazione alcolica 12,5 % Vol.*

Temperatura di servizio 18° C.

Accostamenti gastronomici
Indicato per gli antipasti di salumi, minestre, bollito e fritto misto di carne e 
verdure..

Definito da Veronelli vino anarchico per la sua tipologia assai variabile in funzione 
dell’andamento climatico; si tratta dell’unico vino che, pur apparendo rosato, al contrario 
nasconde una buona struttura ed una evidente tannicità la quale, oltre a renderlo 
particolarmente gradevole, gli conferisce una discreta longevità.
Il vino si presenta di colore rosso rubino tenue con riflessi aranciati, il profumo è delicato 
e floreale, ha un sapore asciutto, leggermente tannico ed amarognolo, persistente al 
retrogusto.

Ca’ del Sandri 
• Piemonte DOC Grignolino - 10l •


